
AMUSE-BOUCHE
Ostra, granissat de ginebra, flor d’hibisc

MENÚ DE SANT VALENTÍ

ENTRANT
Carpaccio de gambes vermells, cítrics, magrana, crema d’ametlles, fulles de shiso

PLAT PRINCIPAL
Llobarro a la brasa, glassejat de miso i mel, chirivía, fonoll, taronja, olives

No dubtis en parlar amb l’equip sobre posibles intoleràncies o al·lèrgies. 

PRE-POSTRES
Sorbet de fruita de la passió, taronja, camamilla

POSTRES
Xocolata, mousse de mascarpone, gelee de gerd, crumble de festuc

CÒCTEL
VOLTA LOVERS

  Intens, elegant, casual 
 Gardeum, vermut, ginebra d’alfàbrega, licor de genancia

65€ pp


